
滴漏式咖啡器的清洗 
 

  

 

 

玻璃注意事项 

 

不要直接暴露于火焰上 

 

小心提拿玻璃器皿 

 

儿童慎用。勿放置于儿童经常使用及儿童够得到的地方。 

 

○ 如在玻璃器皿上发现破裂、缺口或划痕时，请停止使用。 

继续使用有缺陷的产品可导致火灾或受伤 

○ 勿在玻璃碗中使用金属勺子。这将会引起破损。 

○ 请小心处理有缺口或破碎的玻璃部分。 

○ 请不要握住盖子来提拿罐子。玻璃可能会滑落，罐子可能会掉落。 

 

 

适用于热饮 

 

请不要直接暴露

于火焰上 

 



产品维护 

 

清洗时，请使用柔软的海绵沾上中性洗涤剂。 

 

请不要使用带有研磨材料或金属洗擦衬垫的海绵。使用这样的海绵可引起损坏。 

请不要使用研磨材料拭擦物。使用的话，可能会导致破损或刮破玻璃器皿的表面。 

 

○  当玻璃非常污浊时可以使用“家用漂白剂”，不过请稀释。请仔细阅读使用注意事项并请遵守。 

请在漂白后彻底清洗玻璃。 

○  玻璃部分可放在洗碗机中清洗。请遵循洗碗机的使用说明操作。 

 

 

微波炉上使用咖啡壶的注意事项 

 

壶和壶的盖子可放在微波炉里使用。 

其他部分不能用于微波炉中。 

 

除了微波炉请不要使用其他加热装置。 

 

除了微波炉请不要使用其他加热设备。其他使用会造成突然沸腾和强烈的热烫液体溅洒。 

（自然沸腾发泡）。把壶从微波炉中取出时请不要把壶靠近您的脸。 



○ 请使用壶在微波炉中加热咖啡、茶和其他饮料。 

○ 把壶放入微波炉之前请擦去壶外表的所有水滴。 

○ 把壶放在转盘的中间，并盖上壶盖以确保有效的加热。 

○ 当壶中只有一点水或空着时请不要加热。 

○ 壶在微波炉加热会非常烫。提拿壶时请使用防烫套垫或厨房手套握住壶身或把手。 

请注意不要把壶放在乙烯基桌布上或其他不耐热的材料上。当把壶放置于桌上或台面上时请使用锅垫  

或类似产品。 

○ 当壶处于炙热状态时请避免把壶放置于湿布上或湿表面的物体上，因为这样将由于温度的骤降而导致

损坏。 

 

 

保护产品-部分不是玻璃制成 

○ 请不要放置除了附属装置以外的物体于坐台上。请不要扔或撞击坐台。那将导致坐台损坏。 

○ 坐台和旋塞不可用洗碗机/干燥机清洗。当污浊时，请使用拧干的湿布清洗，并用干布擦干。 

○ 玻璃密封剂、测量汤匙、套管接合和金属过滤器可以用洗碗机/干燥机清洗。请遵循洗碗机/干燥机的

使用说明。 

○ 请把壶放置于桌上后在拿掉或安上盖子。 

 

 

 

 

 

不可用于微波炉中 

 

微波炉         直火 

 

水滴附着     自然沸腾发泡 

 

潮湿的地方        湿布 

 

从上边增加负荷 从旁边增加负荷 



材质说明 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

上部容器 

耐热玻璃 

（耐热热力差异 120℃） 

 

 

 

套管接合：硅酮(180℃) 

 

龙头：黄铜 

 金属过滤器 

不锈钢 

 底部容器 

耐热玻璃 

（耐热热力差异 120℃） 

 测量汤匙：聚丙烯(120℃） 

 过滤纸 

（50 硅胶） 

 玻璃盖   耐热玻璃 

耐热热力差异 （120℃） 

 附在玻璃盖上的密封胶 

硅酮（180℃） 

 壶 

耐热玻璃 

（耐热热力差异 120℃） 

 

坐台：丙烯酸 

夹板：硅酮 

 

组装和拆卸金属过滤器。 

 

轴 

螺母 

滤子基 

过滤网 

滤器座 

松开 拧紧 

拆卸时请握住抽的顶部，然后顺时针旋转

滤器座。 

 



 制作方法 

 

1. 装好过滤器。 

把过滤器安装在咖啡粉盛装罐中。 

※请在组装或拆卸金属过滤器时参考右边的示意图。 

※全方位的推进金属过滤器，使其安装在垂直位置。 

 

2. 把咖啡粉放入咖啡粉盛装罐中。 

两满勺咖啡粉的份量（大约 12g）正好适合一杯咖啡。 

罐子可以盛装足够的 2-6 杯咖啡的咖啡粉份量。 

烘烤：请使用深度烘烤的咖啡用于冰咖啡。 

研磨：精细研磨。请使用新鲜的咖啡粉。 

 

3. 湿润咖啡粉 

一边注入水一边搅拌使咖啡粉完全湿润。分成多个步骤湿润咖啡粉的话将得到优质地提炼。 

如果湿润咖啡粉失败的话将阻止水的适当渗透，从而导致提炼不充分。特别是在提取少量咖啡时（2-3 杯）。请确

保充分搅拌混合。 

※操作此任务时，少量的咖啡可能会从咖啡馆底部溢出。请在下沉或类似位置操作。 

 

4. 安装滤纸 

使湿润的咖啡粉变平，在顶部装好滤纸。 

使用少量水湿润滤纸。 



在顶部装好滤纸确保水可以完全被分配咖啡粉中。 

请彻底完全的安装滤纸，然后湿润滤纸。 

当制作 2-4 杯咖啡时，轴突出于咖啡粉之上。 

把滤纸的横断面向轴对齐，然后把轴刺入横断面。 

 

5. 把壶、咖啡粉盛装罐和顶部罐子按照顺序安装好。 

在安插罐子之前请把金属水龙头装在顶部罐子中。（请参考以下示意图） 

※拿掉水龙头时，把金属水龙头从管口接合处笔直拔出。 

怎样把金属水龙头安装到顶部罐子

中。 

把管口接合插进顶

部罐底的管子中。 

把管口接合的边

缘翻下来盖住底

部的管子。 

把管口接合的边缘翻

下来盖住底部的管

子。 



 

 

如果管口接合处漏水…. 

当管口接合或水龙头安装不恰当时都有可能引起漏水现象。 

请重新安插并确保它们都被完全插入。 

 

6. 核实水龙头安装在闭合位置，然后把水倒入顶部罐子中。 

根据刻度，加入足够的水，以提取你所希望的咖啡杯数。（一刻度大约 140ML）。 

盖上盖子。 

※请在平坦的表面上使用该产品。在不平坦的表面上使用该产品将导致倾倒或故障。 

 

7. 打开水龙头 

转动水龙头以调节滴速至每秒 1-1.5 滴。 

逐渐下降的滴速取决于顶部罐子的内部压力。请根据您的喜好调节滴速。 

推荐最初的时候调节轻度快速的滴速。 

 

中途滴漏停止的情况 

如果提炼过程中滴漏停止，请稍微松开龙头或拿开盖子，然后重新开始滴漏。推荐下次设置轻度快

速的滴速。 

 

8. 水提取的咖啡将在 3-5 小时内准备好。 

在品尝咖啡前请轻轻搅拌罐子里的咖啡。提取的咖啡可以连着罐子和闭合的盖子冷藏至冰箱中。水提取的咖啡包含更少的热量。它几乎不会因为

养化而变质，不会因为过长时间而变浑浊。它可以保存 3 天。（需冷藏） 

垂直对齐 

 水流 

水平对齐 

 水流停止 

 



 

尝试下下面的组合，根据您的喜好调节。 

<浓>                                   <淡> 

咖啡粉：多                             咖啡粉：少 

研磨：精细                             研磨：中等 

水：少量                               水：少量 

滴速：慢                               滴速：快 

 

※如果提取的咖啡太弱，这可能是由于不充足湿润的咖啡粉。 

请确保在以上描述的 3 项过程中提供充足的混合咖啡粉。 

※当提取的咖啡滴落至壶中时，少量咖啡会溅落在丙烯酸坐台上。当滴漏提炼完成后请用柔软的布擦拭干净。 

※当移出咖啡壶时，请小心轻柔得拉出咖啡壶。如果您试图快速拉出咖啡壶的话，您可能会撞击到壶上面的咖啡粉盛装罐，致使一些故障。 

 

9. 盖子可以直接盖于咖啡壶中放在冰箱中冷藏或在微波炉中加热。 

玻璃盖也可以用作咖啡壶的盖子。 

※使用微波炉时请仔细阅读“微波炉使用注意事项”。 

 

 

 

 

 

 



咖啡壶使用注意事项 

● 玻璃盖上的密封胶可以被拆除。背对着玻璃盖，和瓶塞沿着玻璃盖附上固定住密封胶。 

● 把玻璃盖放入咖啡壶时，请避免把瓶塞朝向壶嘴放置。如果密封胶的突出部分在倒壶嘴上，这将导

致倾倒困难或饮料溢出的情况。 

● 在倾倒饮料时请把手放置在盖子上。 

如果您有茶包或其他物体在壶中时，倾倒饮料时它将撞击瓶盖而导致瓶盖掉落。 

● 刻度和实际容积可能有细微的差别。请以刻度为准则。 

● 请不要使用咖啡壶冷冻饮料，在放入冰箱冷藏前请让热饮冷却。 

 

 

 

 

 

 


