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Filet de sole / foie gras 17 cm
Filleting knife 7’’
Réf. 6284017-C

Office 10 cm 
Paring knife 4’’
Réf. 6370010-V / Réf. 6370010-C

Filet de sole 17 cm 
Fileting knife 7’’
Réf. 6371017-V / Réf. 6371017-C

Eminceur lame 20 cm 
CHEFS KNIFE 8’’
Réf. 6370020-V / Réf. 6370020-C

Eminceur 25 cm 
Chefs knife 10’’
Réf. 6370025-V / Réf. 6370025-C

Génoise 28 cm
Pastry knife 11’’
Réf. 6378028-V / Réf. 6378028-C

débosser étroit 13 cm 
NARROW BONING KNIFE 5’’
Réf. 6373013-V / Réf. 6373013-C

OFFICE 10 CM VERT
GREEN PARING KNIFE 4’
Réf. 6370510-C

EMINCEUR 20 CM VERT
GREEN CHEFS KNIFE 8’’
Réf. 6370520-C

EMINCEUR 25 CM  VERT
GREEN CHEFS KNIFE 10’’
Réf. 6370525-C

DÉSOSSER 13 CM ROUGE
RED NARROW BONING KNIFE 5’’
Réf. 6373413-C

DÉSOSSER LARGE 14 CM ROUGE
RED BONING KNIFE 5.5’’
Réf. 6372414-C

TRANCHEUR 30 CM ROUGE
RED BUTCHERS KNIFE 12’’
Réf. 7304430-C

FILET DE SOLE 17 CM BLEU
BLUE FILLETING KNIFE 6.5’’
Réf. 6071317-C

COUTEAU POISSON 33 CM BLEU
BLUE FISH KNIFE 13’’
Réf. 6713933-C

débosser large 14 cm 
Boning knife 5.5’’
Réf. 6372014-V / Réf. 6372014-C

débosser large 11 cm 
Boning knife 4.5’’
Réf. 6372011-V / Réf. 6372011-C

Chef 30 cm 
Chefs knife 12’’
Réf. 6370030-C

Surclass®

L’OUTIL ADAPTÉ 
aux collectivités 
et écoles 
hôtelieres

• Acier inoxydable.

•  �Un manche surmoulé, robuste 
et étanche

• �Stainless steel blades.
• �An over-molded handle.

HACCP MANCHES 
COULEUR

Les couteaux de la gamme 
Surclass® sont également 
proposés en couleurs, selon 
leurs usages dédiés.

HACCP – COLORED HANDLES
Surclass® knives are also proposed 
with different colors, according to 
the dedicated uses.

EPLUCHEUR VERT
GREEN PEELER
Réf. 0480355-V


