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合 规 性 声 明

声声明以上按其类型标识的机器符合:

• 以下欧洲指令和相应国家法规的基本要求：

- 机械指令 2006/42/EC,

- 低电压指令 2014/35/EU,

- 电磁兼容性指令 2014/30/EU,

- 关于与食品接触的材料及容器法规 (EC) n°1935/2004 年，

- 关于与食品接触的塑料及容器法规 (EU) n°10/2011 年，

- �关于电气及电子设备内限制使用某些危险物质的 2011 年 6 月 
8 日欧盟议会及欧盟理事会第 2011/65/UE 号指令。 EEE 利益
相关文本,

- WEEE 指令 2012/19/EU.

• 欧洲协调标准以及指定卫生与安全要求标准的要求：

- �EN ISO 12100 - 2010：机械安全 – 设计通则，

- �EN 60204-1 -2006：机械安全 – 机器的电气设备，

- EN 12852：食品加工机械和搅拌机，

- EN 1678-1998：蔬菜切割机，

- EN 454 - 2015-01：混合搅拌机，

- �EN 12853：手持式搅拌和混合器（搅拌棒），

- EN 14655：面包切片机，

- EN 13208：蔬菜制备机，

- EN 13621：沙拉脱水机，

- EN 60529-2000：防护等级，
- 电气控制装置为 IP 55,
- 机器为 IP 34.

Robot-Coupe SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc – BP 134 – 71305 Montceau en Bourgogne Cedex - France

Montceau en Bourgogne 2017 年 5 月 12 日

Alain NODET
工业总监
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ROBOT-COUPE s .n.c. ,  有限质保

如果从 ROBOT -COUPE  s . n . c .  购
买，您的全新 ROBOT-COUPE  设备
为原始买家提供自销售之日起为期
一年的质保期。

如果从经销商处购买  R O B O T -
COUPE  产品，您的产品将适用经销
商质保条款（请与经销商核实质保
条款）。 

ROBOT-COUPE s .n .c .  有限质保针
对材料和/或做工缺陷。

ROBOT-COUPE s .n.c .  质保明示担
保，代替所有其他关于适销性和特
定用途适合性的明示或暗示担保，
构成 ROBOT-COUPE s .n.c.  的唯一
质保。

ROBOT-COUPE s .n.c.  质保不

涵盖以下内容：

1 -  滥用、误用、掉落导致的损坏，或
者因未遵循组装、操作、清洁、用户维

护或存放说明导致的类似损坏。

2 -  打磨和/或更换在正常或超出正常
使用期限后变钝、出现缺口或磨损的刀

片产生的人力成本。

3  -  更换或维修刮擦、污损、产生缺
口、出现凹痕、凹陷或变色表面、刀

片、刀刃、组件或附件的材料或人力成

本。

4 -  非公司或非批准维护机构执行的任
何改动、添加或维修。

5 -  设备在批准维护机构之间的来往运
费。

6 -  安装或测试自行更换的新附件或组
件（即碗、盘、刀片、附件）的人力成

本。

7 -  改动三相电机旋转方向（安装人员
负责）的成本。

8 -  运输过程中的损坏。可见和潜在缺

陷由承运公司负责。收货人必须在发现

潜在缺陷后立刻告知承运人和发货人。

保留所有原装容器和包装材料以供承运

公司检查。

对于设备相关间接损坏、损失或费用或

者无法使用的设备，ROBOT-COUPE 

s . n . c .、其子公司或经销商、主管、代

理、员工或保险公司不承担任何责任。
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设备 电源
导线	
横截面积	
(mm2)

差动断路器	
(Ph + N 或 3 Ph)

测量 (A) 阈值 (mA)

R   8 V.V. 200 - 240V	
50 或 60 Hz	
单相

6 25

30 mA  
R 10 V.V.

R 15 V.V. 380 - 440V
50 或 60 Hz
三相

2,5 20
R 20 V.V.

设备 电源
导线	
横截面积	
(mm2)

差动断路器	
(Ph + N 或 3 Ph)

测量 (A) 阈值 (mA)

R   8 V.V.

200 - 240
50 或 60 Hz
三相

2,5 20

30 mA
R 10 V.V.

R 15 V.V.
6 25

R 20 V.V.

变速设备安装与个人 安全相关建议
这些建议适用于配备感应电机和单相摆频

振荡器的机器。

注：

- 电路和防护设备必须符合规定。 

- 必须由具备资质的电工接线机器

保护您的设备

• �和所有电子设备一样，摆频振荡器含有

对静电放电 (ESD) 敏感的元件。对摆频

振荡器执行任何工作前，技术人员必须

释放自身上的静电。

• �必须将机器与电源断开，然后才能进行

任何内部连接操作。

• �反复开启设备将导致摆频振荡器过载，

可能导致其损坏。关闭机器后，必须等

待 3 分钟然后才能再次开启。

50 或 60 Hz 单频电力装置

• 该仪器为变换器单相或三相电流供电，

此变换器可将普通电流转换为变频三相电

流，以便向马达供电。

• 请一定要将仪器连接在带有接地装置的
适宜交流电网上。任何电压较高的电网都
会对变换器造成损坏。

• 接地插座确保操作员安全。

电路断流器确保用户安全

选择用于变速设备的接地故障电路断流器 
(GFCI) 时必须格外小心，确保操作员安
全。GFCI 可能对交流电（AC 型）、脉冲
电流（A 型）或所有电流（B 型）敏感。

危险！摆频振荡器对电源电压采用桥接整
流器。因此，对于接地触点，连续故障电
流将无法使仅对交流电流（AC 型）敏感
的差分电路断路器跳闸。

请一定要使用脉冲电流敏感型差动断路
器（A 型），且该断路器上应带有以下符
号： 。

小心：根据制造商不同，这类 GFCI 可能
具有不同名称。

具有摆频振荡器的设备在接地线产生故障
电流。此电流可能足够使差分电路断路器
产生不必要的跳闸。以下情况下可出现不
必要的跳闸：

• 多个变速设备连接到同一 GFCI。

• �设备产生的故障电流高于 GFCI 的实际跳
闸阈值。

小心：由于存在制造公差，GFCI 的实
际跳闸阈值将在理论额定阈值的 50% 到 
100% 之间。如果发生问题，请测量故障电
流和 GFCI 的实际跳闸阈值。

您可以先在下表中查阅设备特性： 
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警告: 为限制触电、人身伤害或火灾等事故，并限制因误用设备导致的材料损坏，请仔细阅读这些说明并严格遵
守。阅读操作说明将有助于了解设备，帮助您正确使用设备。请完整阅读说明，确保任何其他使用设备的人也
提前阅读。 我们的材料只提供给专业人士使用，任何情况下都不能让儿童接触。

重要警告

     打开包装

•  � 从包装中小心取出设备，取出所有包
含附件或具体物品的箱子或袋子。

•  � 警告 -  一些工具非常锋利，如刀片、
盘等。

      安装

•  � 我们建议在稳定可靠的底座上安装机
器。

      连接

•  � 始终检查电源是否符合电机铭牌上的
标识，并且可承受电流。

•  � 机器必须接地。

•  � 机器必须接地。

      搬运

•  � 搬运刀片或盘时请务必始终小心，因
为它们非常锋利。

      组装过程

•  � 仔细遵循各个组装流程（参见第 21 
页），确保所有附件正确放置。

      使用

•  不得试图使锁定和安全系统失效。

•  不得将任何物体放入加工食物的容器
内。

•  不得用手向下按原料。

•  不得使设备过载。

•  不得开启空载设备。

      清洁

• �作为预防措施，清洁前务必拔下设备插
头。

•  每次循环结束时，清洁设备及附件。

•  不得将电机放在水中。

•  � 对于铝合金制作的部件，使用适合铝
的清洁剂。

•  � 对于塑料部件，不得使用碱性过强的
清洁剂（即含有过多苛性钠或氨.. .）

。

•  �Robot-Coupe 对用户不遵守清洁与卫
生基本规定的行为不承担任何责任。

      维护

•  打开电机外壳前，务必拔下设备插
头。

•  � 定期检查密封和垫圈，确保安全设备
工作正常。

•  � 维护和检查附件非常重要，因为某些
成分具有腐蚀性，如柠檬酸。

•  � 如果电源线或插头以任何形式损坏，
或者设备未能正确工作或以任何方式

损坏，不得操作设备。

•  � 如果出现问题，请立刻联系当地维护
部门。

警告

将说明收纳在安全地点
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    �您刚刚得到一台切割机  	
R 8 • R 10 • R 15 • R 20 • 	
R 8 V.V. • R 10 V.V. • 	
R 15 V.V. • R 20 V.V.

这台切割机是一款可与专业需求完美匹配的作
业工具。

随着使用的熟练，您将会发现它可为您提供的
服务近乎不胜枚举。

本机可用于加工肉类、蔬菜、拌馅、制作奶油
冻、研磨、揉制... 对最繁琐的任务也只需不到 
5 分钟。 众多功能将打开通往全新烹饪世界的
大门。

由于设计简单，所有需要频繁拆装进行维护或
清洁的组件都可以迅速拆装。

为了方便您工作，我们还在本手册内对各种安
装操作进行了详细分解。

本手册中包含旨在帮助用户最有效利用切割设
备的重要信息。

因此我们建议使用机器前仔细阅读本手册。  

我们还提供一些示例，帮助您感受新机器及其
众多好处。

      开启机器

• 电气连接建议

插入插头前，请检查电源是否符合机器铭牌上
的标识。

三相  R 8 • R 10 • R 15 • R 20 • 	
R 8 V.V. • R 10 V.V. • R 15 V.V. • R 20 V.V.

ROBOT-COUPE 为其仪器配置了不同类型的
马达：	 220V / 60 Hz / 3

	 230V / 50 Hz / 3

	 380V / 60 Hz / 3

	 400V / 50 Hz / 3

机器提供的线缆可轻松连接相应电气插头或系
统隔离器。线缆有四根电线、一根接地线和三
个相线。

如果您使用 4 引脚插头：

1) 将绿色和黄色接地线连接到接地引脚。

2) 将另外三根线连接到其余引脚。

如果您使用 4 引脚以上插头，请注意 ROBOT-
COUPE 不需要零线。

单相 R 8 V.V. • R 10 V.V. 

ROBOT-COUPE 为其仪器配置了不同类型的
马达：	 200V /50 Hz / 1

	 240V /60 Hz / 1

	 200V-240V / 50 Hz 或 60 Hz / 1

机器提供的线缆可轻松连接相应电气插头或
系统隔离器。 此电缆包括三条线：一条为地
线，一条为火线，另一条是中性线。

然后令仪器在没有切刀的情况下空转，检查并
确保马达轴是沿着逆时针方向正确转动。

如有不符，请与技术服务人员联系。

• 控制面板

R 8 • R 10 • R 15 • R 20:

红色开关	 	 = 	 关闭开关

绿色开关	  	 = 	 �速度 1 (1,500 或 1,800 rpm) 
启动键

绿色开关	  	 = 	 �速度 2 (3,000 或 3,600 rpm) 
启动键

黑色开关	 	 = 	 脉冲控制

绿色指示灯 	 	 = 	 安全指示灯

R 8 V.V. • R 10 V.V. • R 15 V.V. • R 20 V.V.:

速度在 300 到 3,500 rpm 之间变化。

红色开关	 	 = 	 关闭开关

绿色开关	  	 = 	 开启开关 

黑色开关	 	 = 	 脉冲控制

电位计 	 	 = 	 速度设置

绿色指示灯 	 	 = 	 安全指示灯

      组装

• 设备

1）使马达模块正对自
己，将槽罐放在马达轴
上，令左把手靠近底
座。

警 告
本设备必须插入接地插座（触电风险)
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2）按压把手，并逆时
针方向转动槽罐，直至
其拧紧锁闭为止。

3）将装好的切刀嵌入
到马达轴上。

然后将其向下旋转，直
至到达槽罐底部。

在将待处理食材放到槽
罐内之前，请一定要先
检查并确保切刀在槽罐
底部的定位正确无误。

• 如果全套顶盖系统已组装完毕:

4）将全套顶盖系统放
在对应的既定位置处。
然后彻底贯穿金属拉
杆。 

5）将关闭吊钩锁闭
在槽罐边缘，然后合
上把手，进而关闭顶
盖。

此时，设备即已准备
就绪，可随时开始运
转。

绿色指示灯必须持续
亮起。

• 如果顶盖系统的各部件尚未组装妥当:

4）将顶盖支架放在铰接内。然后彻底贯穿金
属拉杆（照片 1）。将顶盖支杆插进刮刀臂
孔，将其安装好，并将异径管拧到支杆内（
照片 2）。将顶盖夹紧在支杆上，然后转动顶
盖，使凸缘处于支撑臂内（照片 3）。

• 切刀（见第 9 页示意图）

处理细腻馅料、慕斯及乳液，需要使用平滑刀

片。 

各种粉碎及搅拌类工作，需要使用开槽刀片。

制作香芹碎粒，则需要使用锯齿刀片。

所有的碎粒类操作，均需要使用较大碎粒装配方

式：将小套环插在切刀支架底部与下刀片之间。

为了更好地控制所需颗粒的细度，且同时避免肉

类温度升高，建议您在工作时尽量选择“驱动”

操作模式。

对于其他配制物，则请使用槽罐底部装配方式：

在切刀支架底部与下刀片之间无需插入任何中介

套环。

1 2 3

警 告
马达模块的仪表板配有一个绿色安全指示
灯。通电时，您需要实施一个顶盖的开、
关动作，来确认设备是否运转正常。如果
指示灯没有变成绿色，则请参阅“自动诊
断”段落。若绿色指示灯不停闪烁，则表
示该设备尚不具备正常使用的全部条件。
此时，请仔细检查槽罐、顶盖支架及顶盖
的位置是否正确无误。直到绿色指示灯持
续亮起时，才表示该设备方已全面准备就
绪，可以开始运转。
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塑料套环 刀片 宽套环螺母 窄套环 切刀支架

• �2 刀片切刀的安装:  
我们建议您在工作量较小时（最多不得超过第 24 页处规定的最
大工作量的一半）使用 2 刀片切刀。

位置 1 - 槽罐底部 位置 1 - 槽罐底部位置 2 - 较大碎粒 位置 2 - 较大碎粒

位置 2 : 分隔套环位于下刀片与切刀支架之间。
	 	 •  所有较大碎粒。

安装 :	 •  �安装刀片及套环，并根据以下三种具体情况，使刀片与套环保持适宜的间距	
 - 处理食材的种类	
 - 处理食材的重量	
 - 处理食材的体积

警告 :  塑料套环必须应放在螺母下面。

安装正确情况下的 2 刀片俯视图 安装正确情况下的 3 刀片俯视图

位置 1 : 下刀片与切刀支架之间没有分隔套环。
	 • 适用于各种细小碎粒及乳液。
	 	 •  所有粉碎及搅拌类工作。

拆卸 :	 • 拧下切刀螺母。	
	 • 取下套环及刀片。

• �3 刀片切刀的安装 :
我们建议您在工作量较大时（超过最大工作量的一半）使用 3 刀片切刀，但是，对于特殊质
地食材及液体类配制物，我们则更建议您使用 2 刀片切刀。为了获得最佳品质，对于这些配
制物，我们建议您只使用低速操作模式。

     切刀的安装与使用
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     �制作实例 • 概述:

双速切割机  
- �速度 1 / 速度 3 / 速度 4：1500 转/分或 1800 
转/分。
- �速度 2：工作速度 1500 或 1800 转/分，精加
工速度 3000 或 3600 转/分。

变速切割机:
- 速度 1: 1200 至 1500 转/分。
- 速度 2: 精加工速度 3500 转/分。
- 速度 3: 1500 至 2000 转/分。
- 速度 4: 600 至 1500 转/分。

注意：处理混合物时，请使用最低速度。

2）然后，将已安装好
的全不锈钢切刀嵌入
到马达轴上，并将迷
你顶盖放在迷你槽罐
上，以便避免喷溅情
况发生。接下来，重
新关闭设备的顶盖。

• 锯齿切刀 - 小锯齿切刀

切刀支架可以装配两个开槽刀片或 2 个锯齿刀
片。  

开槽切刀可主要用于:

- 糕点制作 
- 粉碎类工作 

锯齿切刀可主要用于：:
- 制作香芹碎粒
- 混合配制物

• R-Vac® 真空装置

无需任何修改，您的切割刀便可具备真空功
能。

此时，您只需将 ROBOT-COUPE 的专利产品 
R-Vac® 真空装置直接安装在顶盖上，并将其
与真空泵连接即可（具体参照第 11 页的说明
书）。

如果您已经拥有了一台真空包装设备，那么，
您便可将 R-Vac® 装置连接到这台设备的真空泵
上（具体情况视功率而定）。

这款 R-Vac® 装置设计独特，其可在保持真空制
作的同时，向正在制作过程中的配制物内混入
液体。

      选件

• 不锈钢迷你槽罐
可选：R 8 的 3.5 升迷你槽罐与 R 10 及 R 15 的 4 升
迷你槽罐，均至少拥有 1500 及 3000 转/分 2 档速
度（Robot-Coupe 独家专利），且配有一个可完全
拆卸的全不锈钢切刀，其可帮您瞬间完成精美酱
料、调味碎粒及各种鲜食配制物的制作。

• �R 8 的 3.5 升迷你槽罐与 R 10 / R 15 的 4 
升迷你槽罐

1）将迷你槽罐放在大
槽罐的炉台上，然后转
动迷你槽罐，使其嵌入
到对应的预设凸销内。
此时，迷你槽罐的把手
必须应与大槽罐的把手
对齐。

使用
最大加工量	
（千克）

加工时间	
（分钟） 建议转速	

（转/分）	
见概述

R 8 R 10 R 15 R 20
R8 / R10	
R15 / R20 

切碎

	 • 肉类
汉堡 / 鞑靼牛排 3 4 6 8 4 速度 1

香肠肉馅 / 西红柿 3 4 6 8 3 1200/1500

肉酱 / 红肠 2 4 8 10 4 1200/1500

白色猪血香肠 / 肝脏慕斯 4 5 9 11 4 速度 2

肉冻（馅料 + 薄片） 2 3 8 10 4 速度 2

	 • 鱼类
鱼泥* 4 5 7 9 5 3000

鱼酱 4 5 9 11 5 3000

	 • 蔬菜
大蒜 / 欧芹 / 洋葱/葱 1 到 3 1 到 3 2 到 5 2 到 6 3 速度 3

汤 / 浓汤 4 5 9 11 4 1500/2000

	 • 水果
蜜饯 / 浓汤 4 5 9 11 4 1500/2000

乳化
蛋黄酱 / 蒜泥蛋黄酱 4 5 9 11 3 速度 4

风味蛋黄酱 4 5 9 11 5 600/1500

蜗牛或三文鱼酱 2 3 5 7 4 600/1500

揉制
酥皮面团 / 奶油酥饼 4 5 7 9 4 速度 4

酥饼 4 5 7 9 4 900/1500

奶油蛋糕 + 葡萄面团 4 5 7 9 4 900/1500 + 300

研磨
杏仁面团 / 杏仁巧克力 2 3 5 6 6 900/1500

甲壳类海鲜/ 刨冰 2 3 6 8 5 900/1500

面包渣 2 3 5 6 4 900/1500

刀头版本还有许多其他应用。上述数量和时间
为大致值，根据原料品质和菜谱而不同。
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4° R-Vac® 装置的使用

- �将真空泵连接在阀门 A 上，请注意，

一定要使该阀门处于打开状态（手柄

在连接轴内）。

- 关闭阀门 B（垂直阀门）。

1° R-VAC®
 装置的安装

- 将过滤器   2  引入到主体 3  内

- 将管筒 1  拧到主体 3  上（将该管筒穿过主体 3 ）。

2° 将 R-Vac® 装置定位到顶盖上

- �将全套真空适配器系统放在塑料部件的异径管 
5  上，该部件已被提前拧紧在顶盖支杆 6  上

（其自身已被提前嵌入到铝制顶盖的支架 8  

上）。 将顶盖 9  嵌入到顶盖支杆 6  上。

5° 将液体引入到配制物内

- 将一根管子连接到阀门 B 上。

- 将这根管子的另一端浸没到待引入的液体内。

- 慢慢打开阀门 B，待液体引入后，即关闭阀门 B。

3° 夹紧钟形罩 4

- 将钟形罩抓在手掌窝内，并用拇指按压推杆 7 。

- 将其嵌入到穿过顶盖的圆柱部分上。

- 松开推杆 7 。

- �推杆将会回到起始位置，否则，请轻轻按压钟形

罩，它便会自动夹紧。

- �为了防止发生钟形罩或装置坠落风险，请一定要

检查并确保钟形罩已正确稳妥地固定在管筒 1  

处。

     R-Vac® 装置的使用说明书 

在安装部件 1 时，
请随时监督环形密
封垫圈的位置。

可对过滤器 2  进
行清洁。 

为了使钟形罩 4   
就位，请一定要确
保开口向上。

7

9

4

5

8

6

 备注
为了确保真空装置及泵正常运转，必须应对
泵进行预热（约 15 分钟）。同样，在工作
结束时，还应使泵再继续转动 15 分钟，以
便排出泵内的冷凝蒸汽。

B

1

2

3

4

 A
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拆卸顶盖密封垫圈

所有会与处理食材接触的部件均可轻松拆卸及
清洁。

仪器不使用时，请将顶盖保持在打开状态。

请切勿将底座浸入到水中。请用微湿抹布或海
绵对其进行清洁。

      维护

• 拆卸切刀
1)  R 8 • R 10 • R 15 • R 20 切刀 

• 将设备断电。

• 取下槽罐。

• �将切刀拆卸工具放在
马达轴上。

• �将切刀嵌入到马达轴
上。

• �令下刀片抵着切刀拆
卸工具。

• �借助扁平金属扳手解
开螺母。

• �按照与拆卸流程相反的顺序，便可重新安装
切刀。

 重 要 信 息
如果您想拆下槽罐及顶盖对它们进行清洁，
那么请一定要先小心谨慎地拆下切刀。为了
避免日后发生氧化，请一定要将所有金属部
件完全擦干，尤其是刀片更应如此。

• 碗 

待制作完成后，松开锁闭把手，打开顶盖。

大力按压把手，顺时针方向转动槽罐将其解
锁，然后向高处拉动将其取下。

如果做好的配制物较为黏稠，则可取下切刀并
倒出槽罐内的东西。

如有必要，可将槽罐重新放回原位，然后将切
刀放回轴上，并使设备高速运转，此时，切刀
便会清除掉残余的配制物。如果需要进行预清
洗，则请先向槽罐内加入几升热水，然后再让
设备高速运转几秒钟即可。

这款仪器的电力部分密封性能非常好，所以很
容易维护。平时，您只需用喷头冲洗即可（但
请不要使用高压清洁器......）。

• 顶盖

为了保证卫生，需先卸下密封垫圈、异径管及
顶盖支杆，然后再仔细地逐个清洁。

请不要用洗碗机清洁顶盖，我们建议您借助餐
具洗涤液用手进行清洗。

仪器不使用时，请将顶盖保持在打开状态（这
样可避免密封垫圈发生损坏）

      清洁
1

3

2

4

作为预防措施，清洁前务必 拔下设备插头
（触电风险）。

警 告

重 要 信 息

检查清洁剂是否适合清洁塑料部件。	
一些清洁剂碱性过强（例如高浓度苛性
钠或氨）或与某些类型塑料完全不相
容，可导致其快速变质。
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1）绿色指示灯根本不亮

在这种情况下，您的设备则可能是处于断电状

态，或发生了供电故障。

请检查电源插座处电压，并检查设备插头的电

缆连接情况。 

（如果问题依旧存在，则请见 *）。

    自动诊断
您的这款设备配有一个检查指示灯，其可清晰显
示设备的各种状态：

- 熄灭： 见段落 1。

- 绿色不停闪烁： 见段落 2。

- �亮起稳定绿色：设备准备就绪，可随时开始运
转。

• 双速版

2）绿色指示灯不停闪烁

这种情况意味着至少有一项防护装置要件未被
确认。

防护装置要件由 3 个存在探测器、一个热继电
器及一个马达保护装置构成。

在实施检修操作之前，指示灯及按键可帮助您
逐一测试设备的各个部件及防护装置。

如果已探测到故障，则无需再继续进行测试；
请调整对应点，并从头进行重新测试。

• 概述：

随附的备忘录图纸可帮助您轻松依照测试程序
进行操作。

每个白色方格内均含有一个测试要件。

4 列分别对应操作者需要依次按压的 4 个按
键。

3 行分别对应连续测试的 3 个等级。您可通过
同时按压按键 I 及 II 来实现等级变更。每个等
级都会借助指示灯的闪烁速度来表示；第一等
级指示灯闪烁速度较慢，第二等级闪烁速度较
快，第三等级闪烁速度很快。额外的同时按压
会令您返回到测试等级 I。

如果未按压任何按键，则指示灯会通过闪烁来
明确显示当前所实施的测试等级，当持续按压
某按键时，则测试结果的表现方式为：指示灯
亮起 = OK，指示灯熄灭 = 故障。

提 醒
通电时，您需要实施一个顶盖的开/关动
作，来确认设备是否运转正常，并使绿色
指示灯停止闪烁。

提 醒
- �请一定要在实施检修之前，先将设备断
电；

- �所有检修工作均必须由具备对应资质的
技术人员进行实施。

2）3.5 升或 4 升迷你槽罐切刀。 

为了使迷你槽罐切刀的拆
卸更为简单，我们会随本
设备一起为您提供一款专
用工具。

• 刀片
只有刀片方可打磨。

我们诚挚建议您在每次使用之后，都用磨刀石
轻轻磨一下切刀的刀片，尤其是在切割香芹之
后更应如此。

请借助我们与仪器一起提供的纤薄磨刀石，每
月彻底打磨一下这些刀片。

切削的最终效果主要取决于刀片的打磨及其磨
损情况。实际上，切刀属于易磨损部件，因
此，为了确保获得稳定卓越的最终产品质量，
这就需要您定期更换切刀。

• 电机密封

应定期使用食品安全润滑剂润滑电机轴周围的
电机密封。

为保持电机完全水密，建议定期检查电机密封
磨损和撕裂情况，根据需要更换。

• 顶盖密封垫圈

顶盖的设计目的是要令密封更趋完美。因此，
为了确保顶盖拥有完好的密封性，请您根据设
备的使用频率，定期更换它的密封垫圈。如果
您不经常使用该设备，那么我们建议您在不使
用它时，一定要使顶盖保持打开状态，以便令
密封垫圈维持良好的密封特性。
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第 3 等级：

如果您频繁而密集地使用该设备，则马达便会

经常发热，因此，热保护装置系统就会受到影

响：

- �如果测试显示热继电器存在故障，则请检查

热继电器的设置是否正确（自动位置及强度

是否与示意图相符）。

- �如果出现马达热保护器测试结果存在问题的

情况，则请检查其对应的线路情况。

- �如果存在“电压”或“相位 + 频率”故障，

则请检查设备的供电电压是否与规定的要求

相符。此外，还需要检查电源插座的接线是

否正确无误。

- �如果存在“跨接线 + KFR”故障，则请检查

操作板的配置跨接线是否位置正确，是否根

据供电网络情况与电气示意图完全相符。

* �对于最后这种故障，如果问题依旧存在，则
表示必须应对操作板进行更换。

• 速度可变版 

您可以根据指示灯的闪烁情况，来确定待检查
的要件。

指示灯较快闪烁表示支架存在状态(ISBC)或顶
盖存在状态(ISCO)是造成问题的原因。 按压
按键 I 可帮您确定在这些部件中需要具体检查
哪个部件。如果按压按键 I 时指示灯的闪烁情
况没有变化，则需要对顶盖臂防护装置进行仔
细检查。

如果情况相反（指示灯闪烁变慢、不对称或短
暂亮起），则需要对顶盖存在状态进行仔细检
查。

指示灯闪烁不对称（短暂熄灭）表示应对槽罐
存在状态(ISCU)进行仔细检查。

指示灯闪烁缓慢表示 STOP 按键(BPA) 的触点
或马达热保护器(PTO)是造成问题的原因。按
压按键 T 可帮您确定在这些部件中需要具体检
查哪个部件。如果按压按键 T 时指示灯的闪烁
情况没有变化，则需要对 STOP 按键的触点进
行仔细检查。

如果情况相反（指示灯闪烁变得不对称、长时
间亮起然后短暂亮起），则需要对马达保护器
进行仔细检查。

若想了解检查方面的具体信息，详见前面双速
型号的对应段落。

• 展开测试：

最开始，在指示灯闪烁时，按压按键 I，测试
其自身的运转是否正常（我们应该首先检验并
确保那些承担测试功能的按键可正确运转）。

然后以同样的方法测试按键 II 及 T，这两个按
键可测试对应按键的触点。

在这个等级，按键 O 没有任何测试功能。

同时按压按键 I 及按键 II，可进入测试第 2 等
级，其具体表现为指示灯闪烁速度较快。在第 
2 等级，按键 I、II、T 及 O 可分别测试支架存
在状态、顶盖存在状态、槽罐存在状态及按键 
O 的触点。

同时按压按键 I 及按键 II，可进入测试第 3 等
级，其具体表现为指示灯闪烁速度很快。在第 
3 等级，按键 I、II、T 及 O 可分别测试热继电
器及马达热保护器、网络电压、相位及频率探
测，以及跨接线定位及制动继电器。

同时按压按键 I 及按键 II 可使指示灯正常闪
烁，并同时回到测试的第 1 等级。

•检查

第 1 等级及第 2 等级按键 0 测试：

如果某个按键的测试结果存在问题，则请检查
触点模块及该按键的线路情况。

第 2 等级：

如果测试显示存在故障，则请检查切割机的各
个可拆卸部件（槽罐、顶盖及支撑臂）是否正
确就位。如果故障依旧存在，则请仔细检查各
探测器及其线路情况。
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      技术规格

• 重量  及  尺寸

• 噪声级别
该切割机在空载运转状态下的音压等效连续水
平在 70 dB (A)以下。

• 电气数据
双速 R 8 三相设备

• 工作高度

我们建议您将 R 8 - R 8 V.V.- R 10 - R 10 V.V. 安
放在稳固的工作平面上，而且槽罐顶部边缘的
离地高度应在 1.20 米至 1.30 米之间。

我们建议您将 R 15 - R 15 V.V.- R 20 - R 20 V.V. 
安放在稳固的地面上。鉴于这是一种接地类设
备，所以并没有建议工作高度。

电机
速度 1	
（转/分）

速度 2	
（转/分）

强度 	
（电流）

230 V / 50 Hz / 3 1,500
230 V = 8.5	
400 V = 4.8

400 V / 50 Hz / 3 3,000
230 V = 10	
400 V = 5.5

220 V / 60 Hz - 3 1,800
230 V = 10	
400 V = 5.5

380 V / 60 Hz / 3 3,600
230 V = 11	
400 V =   6

电机
速度 1	
（转/分）

速度 2	
（转/分）

强度 	
（电流）

230 V / 50 Hz / 3 1,500
230 V = 10	
400 V = 6

400 V / 50 Hz / 3 3,000
230 V = 11	
400 V = 6

220 V / 60 Hz - 3 1,800
230 V = 10	
400 V = 6

380 V / 60 Hz / 3 3,600
230 V = 11	
400 V = 6.5

电机
速度 1	
（转/分）

速度 2	
（转/分）

强度 	
（电流）

230 V / 50 Hz / 3 1,500
230 V = 13	
400 V = 7

400 V / 50 Hz / 3 3,000
230 V = 12	
400 V = 6.5

220 V / 60 Hz - 3 1,800
230 V = 11	
400 V = 6.5

380 V / 60 Hz / 3 3,600
230 V = 12	
400 V = 7

电机
速度 1	
（转/分）

速度 2	
（转/分）

强度 	
（电流）

230 V / 50 Hz / 3 1,500
230 V = 16.3	
400 V = 9,4

400 V / 50 Hz / 3 3,000
230 V = 17.5	
400 V = 10,1

220 V / 60 Hz - 3 1,800
230 V = 16.3	
400 V = 9,4

380 V / 60 Hz / 3 3,600
230 V = 17.3	
400 V = 10

R 10 V.V. 三相或单相设备

R 15 V.V. 单相机器

双速 R 10 三相设备
双速 R 20 三相设备

R 8 V.V. 三相或单相设备

电机
速度	

（转/分）
强度 	
（电流）

200 - 240 V / 50-60 Hz / 1
300 到 3,500

21

200 - 240 V / 50-60 Hz / 3 14.3

电机
速度 	

（转/分）
强度 	
（电流）

200 - 240 V / 50-60 Hz / 1
300 到 3,500

21

200 - 240 V / 50-60 Hz / 3 14,3

电机
速度	

（转/分）
强度	
（电流）

200 - 240 V / 50-60 Hz / 3
300 到 3,500

21,7

200 - 240 V / 50-60 Hz / 3 11,6

型号
尺寸（以毫米为单位） 重量 (千克)

A B C D E F G H 净重 毛重

R 8 
585 445 255 300 315 525 545 645 40 52

R 8 V.V.

R 10
660 520 280 300 345 600 560 720 45 57

R 10 V.V.

R 15
680 540 300 340 370 620 615 740 49 62

R 15 V.V.

R 20
760 620 315 340 380 700 630 820 75 88

R 20 V.V.

R-Vac® 真空
装置 1

真空泵 28

双速 R 15 三相设备
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警 告

刀片非常锋利。 请小心操作。

R 20 V.V. 单相机器

电机
速度	

（转/分）
强度	
（电流）

200 - 240 V / 	
50-60 Hz / 3

300 到 3,500
24.8

200 - 240 V / 	
50-60 Hz / 3

11.6

      标准

参考第 2 页的合规性声明。

      安全

该系列 ROBOT-COUPE 切割机均配有一整套

机械防护装置系统及一个马达制动装置。此

外，该设备只有在槽罐及顶盖已正确安装在

马达模块之上时方可运转。

只要打开顶盖，马达便会自动停止。但是，

为了避免在处理液体配制物时发生溅出情

况，我们依旧建议您要先关闭设备，然后再

打开顶盖。

若想重新启动设备，您只需重新锁闭顶盖并

按压“运转”绿色断路器即可。这些型号均

配有一个热保护装置，其可在设备超载或运

转时间过长的情况下自动关闭马达。

在这种情况下，请耐心等待至设备冷却后，

方可重新令设备开始运转。

- 功率显示在参数标牌上。

记 住

不得试图使锁定和安全系统失效。

不得将任何物体放入加工食物的容器内。

不得用手向下按原料。

不得使设备过载。

不得开启空载设备。
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