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Les moules FLEXIPAN® INSPIRATION sont la solu-
tion idéale pour notre métier de traiteurs : ils offrent  
souplesse et originalité grâce aux formes sur- 
mesure, tout en étant durables et résistants, ce qui  
reste essentiel avec nos contraintes de productivité  
et de rentabilité.

Traiteurs de Paris

FLEXIPAN® INSPIRATION moulds are the perfect  
solution for our catering business: they allow  
flexibility and originality thanks to custom made 
shapes and they are resistant and long-lasting, what 
is essential to our productivity and profitability.

“
”
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La gamme FLEXIPAN® INSPIRATION est la solu-
tion haute performance pour formes droites et  
complexes.

Une nouvelle source d’INSPIRATION pour vos réalisations. Formes  

classiques et formes design, elles vous facilitent la vie au quotidien  

et répondent à vos besoins. Laissez libre cours à votre créativité !

Les + produits

+ 100% SILICONE.

+ Cuisson + 240 °C et surgélation – 40 °C.

+ Adapté au démoulage automatisé.

+ Idéale en production semi-industrielle et industrielle.

+ Résistance supérieure du moule.

+ Facilité de démoulage.

+ Formes précises et détaillées.

The FLEXIPAN® INSPIRATION range is the high- 
performance solution for both straight-edged and 
complex shapes.

A new source of INSPIRATION for your creations. Traditional shapes 

and special designs, they make your daily tasks easier and meet your 

standards. Give your creativity free rein!

Product advantages

+ 100% SILICONE.

+ Baking at + 240 °C and freezing at – 40 °C.

+ Designed for automated pan release.

+ Ideal for semi-industrial and industrial production.

+ Superior pan durability.

+ Easy pan release.

+ Precise, detailed shapes.

FLEXIPAN® INSPIRATION
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Traiteur /  Cater ing

Sphère 3D
3D Sphere

NOUVEAU / NEW

ø 65 mm | Prof. Depth 50 mm

400 x 300 | FX 03010 | 8 emp ind	 •

Bûche 3D
3D Yule log

NOUVEAU / NEW

280 x 85 mm | Prof. Depth 70 mm

FX 00299

Ring 3D
3D Ring

NOUVEAU / NEW

ø 76 mm | Prof. Depth 25 mm

600 x 400 | FX 01499 | 24 emp ind	 •

Insert pour bûche 3D
3D Yule log insert

NOUVEAU / NEW

200 x 56 mm | Prof. Depth 40 mm

400 x 300 | FX 02299 | 4 emp ind	 •

Insert Ring 3D
3D Ring insert

NOUVEAU / NEW

ø 61 mm | Prof. Depth 9 mm

600 x 400 | FX 01498 | 24 emp ind	 •

Etoiles
Stars

NOUVEAU / NEW

ø 32 mm | Prof. Depth 13 mm

400 x 300 | FX 02111 | 48 emp ind	 •
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Twist
Twist

NOUVEAU / NEW

ø 32 mm | Prof. Depth 20 mm

600 x 400 | FX 01110 | 96 emp ind	 •
400 x 300 | FX 02110 | 48 emp ind	 •

Traiteur /  Cater ing

Cylindre
Cylinder

ø 70 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 148 ml

600 x 400 | FX 01203 | 24 emp ind	 •

Bundt
Bundt

ø 79 mm | Prof. Depth 38 mm | Vol. 100 ml

640 x 420, taille US | FX 01106 | 24 emp ind	 •

Diamant
Diamond

ø 79 mm | Prof. Depth 40 mm | Vol. 100 ml

600 x 400 | FX 01201 | 24 emp ind	 •

Basic chic
Basic chic

ø 70 x 70 mm | Prof. Depth 34 mm | Vol. 130 ml

600 x 400 | FX 01200 | 24 emp ind	 •

Mini canneles
Mini canneles

ø 43 mm | Prof. Depth 45 mm | Vol. 57 ml

600 x 400 | FX 01104 | 60 emp ind	 •
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Kouglof
Kouglof

ø 214 mm, ø cheminée 54 mm | Prof. Depth 103 mm | Vol. 235 ml

FX 00103

Traiteur /  Cater ing

Bûche
Yule log

280 x 25 mm | Prof. Depth 70 mm | Vol. 140 cl

FX 00200

Tapis reliefs bûches
relief mat for log

275 x 185 mm

Motif bois Wood NF 00132 | Motif matelassé Cushion NF 00133

Mini kougloff
Mini kougloff

ø 80 mm | Prof. Depth 54 mm | Vol. 150 ml

600 x 400 | FX 01102 | 24 emp ind	 •
400 x 300 | FX 2103 | 12 emp ind	 •

Cubes
Cubes

30 x 30 mm | Prof. Depth 20 mm | Vol. 70 ml

600 x 400 | FX 01202 | 96 emp ind	 •

Gaufres
Waffles

80 x 127 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 100 ml

400 x 300 | FX 02300 | 8 emp ind	 •
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Fingers
Fingers

129 x 28 mm | Prof. Depth 15 mm | Vol. 54 ml

400 x 300 | FX 02112 | 16 emp ind	 •
NOUVEAU / NEW

600 x 400 | FX 01112 | 32 emp ind	 •

Traiteur /  Cater ing

Insert finger
Finger insert

NOUVEAU / NEW

120 mm | Prof. Depth 11 mm

400 x 300 | FX 02122 | 18 emp ind	 •

1/2 sphère entremets
Half-sphere dessert

ø 180 mm | Prof. Depth 90 mm | Vol. 160 ml

FX 00100

Pour optimiser vos plans de travail, 

pensez au Roul’Pat® !	 P 60

For all your preparations, think Roul’Pat®!	
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Traiteur /  Cater ing

Flexiform
Flexiform

575 x 375 mm | Prof. Depth 50 mm | Vol. 980 cl

600 x 400 | FX 1950	 •

220 x 220 mm | Prof. Depth 46 mm | Vol. 222 cl

253 x 253 | FX 5000 | 18 emp ind	 •

Tapis relief
Relief mats

Bubbles

600 x 400 | Réf. FI 01001 	 •
253 x 253 | Réf. FI 02000	 •

Mikado

600 x 400 | Réf. FI 01010 	 •

Résille

253 x 253 | Réf. FI 02002	 •

Labyrinthe

253 x 253 | Réf. FI 02001	 •
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Plaques magasin
Display trays

Pour la présentation en magasin. For presentation in a shop.

4 bords à 45° hauteur 12 mm. 4 sides at 45°, height 12 mm.

Sans revêtement. No coating.

Livrées avec un film de protection. Delivered with a protective film.

Ne convient pas pour la cuisson. Not suitable for baking uses.

•	 Valorisation des produits.

	 Showcase products.

•	 Hygiène alimentaire optimisée.

	 Optimum food hygiene.

	 Code	 Désignation	 Pour supports (en mm) 
		  Product name	 For tray (in mm)

	 2710	 Aluminium anodisé or	 400 x 600

Pâtisserie /  Pastry

Présentat ion / Presentat ion

Plaques

Trays


